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Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande
somministrati in questo esercizio possono essere
presenti i seguenti allergeni:

GLUTINE - CROSTACEI - UOVA E DERIVATI - PESCE
ARACHIDI E DERIVATI - SOIA - FRUTTA A GUSCIO - SEDANO
SENAPE - LATTE E DERIVATI - SESAMO - LUPINI - MOLLUSCHI

- ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

=
RN

e che pertanto non ¢é possibile escludere una contaminazione
incrociata.
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Un nostro responsabile € a Vostra disposizione per fornire ogni
informazione aggiuntiva anche mediante I'esibizione di idoneo
Libro degli ingredienti ed allergeni.

Grazie.
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CAFFETTERIA
N

CAFFE ESPRESSO // CAFFE AMERICANO // 3,50
CAFFE DECAFFEINATO // 3,50

CAFFE D'ORZO // CAFFE GINSENG // 3,50
CAPPUCCINO // CAPPUCCINO DI SOIA // 5,50
CAFFELLATTE // LATTE MACCHIATO // 5,50
CAFFE "CIAMPINI" // CAFFE MAROCCHINO // 5,00
CAFFE CON PANNA //

CIOCCOLATA CALDA CON PANNA // 6,00

CAFFE CORRETTO // 5,50

CAFFE FREDDO // 5,00

CAFFE FREDDO CON GRANITA // 7,50

CAFFE SHAKERATO // 5,00

AFFOGATO AL CAFFE // 8,50

IRISH COFFEE // 10,00

TE E INFUSI // 5,50

TE E INFUSI CON BISCOTTERIA // 7,50

TE FREDDO // 5,00

TE FREDDO CON GRANITA DI PESCA // LIMONE // 7,50

ACQUA ALLA SPINA 0,75 // 2,50

ACQUA SMERALDINA 0,75 // 3,50

COCA COLA // SPRITE // FANTA // 5,00
SUCCHI DI FRUTTA // 5,00

SPREMUTA D'ARANCIA // POMPELMO // 6,50
SUCCO DI POMODORO // 5,00

CENTRIFUGHE DI FRUTTA // 6,50

FRULLATI // MILK SHAKES // 8,00
ANALCOLIO CIAMPINI // 12,00*
ANALCOLICO DI SASA // 8,00*

LIEVITO // CORNETTO // 2,50
LIEVITO MIGNON // CORNETTO MIGNON // 1,50

i
=
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*I1 prezzo include un accompagnamento di mini gastronomla
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TE E TISANE

PEPITA D'ORO
BLEND DI DUE TRADIZIONI,
TE NERO CINESE YUNNAN E TE NERO INDIANO AssaM

VENTO DEL SUD
TE NERO DI CEYLON E BERGAMOTTO DI
CALABRIA

Aroma:
DEL TE NELLA SUA PIU VERA
ESSENZA

Gusto:
DOLCE E NATURALE

= Temra
! ﬂ D’ INFUSIONE

Aroma:
DECISO E VIVAGE

Gusto:
DELICATAMENTE AGRUMATO
E RINFRESCANTE
- Temro
JB o INFUSIONE
4 MIN

OSSIMORO

TE VERDE GUNPOWDER E
MENTA NANAH MAROCCHINA

Aroma:
MENTA FRESCA ENERGIZZANTE E
INCONFONDIBILE

Gusro:
PULITO E RINFRESCANTE

Temro

B, '
|7 p’mNrFusione

3 MIN

CASHMERE

TE 81aNCO Pat Mu TaN, MANDORLA, FAVA DI
CACAO, VANIGLIA

Aroma:
PIENO E INTENSO

GusTo:

AROMATICO, MORBIDO E
BEN EQUILIBRATO

r\—"] TEmro

,_‘_j D INFUSION

CARAMELLA ROSSA

TE NERO, LAMPONE, MORA, MIRTILLO,
CILIEGIA E FRAGOLINA DI BOSCO

Aroma:

FRUTTATO E DOLCE

Gusto:
ESPLOSIVO DI FRUTTI ROSSI,
COME FOSSERO APPENA RACCOLTI

Temro

|| D’INFUSIONE

4 MIN

ABBRACCIO
TISANA A BASE DI ZENZERO, FINOCCHIO,

LIQUIRIZIA, BAGCHE DI GINEPRO, ARANCIA,
TARASSACO, CANNELLA E CHIODI DI GAROFANO

BengriCI:
DIGESTIVA E DEPURATIVA

m  LEMPO

F 3 %
A DINFUSION

8 MIN

=4 wlier A
CAREZZA
TISANA A BASE DI HIBISCUS, NIELA, I\{ELONE,
AKGURL‘\, FIORI DI SAI\-[BUCO, ROSA E MENTA

BACIO

TISANA A BASE DI CAMOMILLA, FIORI DI GELSOMINO
CALENDULA E MALVA

?

Bexeric:
RIVITALIZZANTE
TempPo
A

e
| D'INFUSIONE
kil
8 MIN

i

QUALITEATIME

11 té da te

.&\“/f‘ k\ }J s

Bexericr:
RILASSANTE

TEmro
v | p’INFUSIONE
8 MIN
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GELATERIA
%

LE CREME

CIOCCOLATO // CIOCCOLATO FONDENTE // CREMA // NOCCIOLA
PISTACCHIO // MARRON GLACES // ZABAIONE // CAFFE // YOGURT
STRACCIATELLA // GIANDUIA // TIRAMISU // NOCI E FICHI*

LA FRUTTA

FRAGOLINE // LIMONE // FRUTTI DI BOSCO // COCCO // VISCIOLE
LAMPONE & NUTELLA // MANGO // MELONE* // PESCA E PINOLI*

LE GRANITE

CAFFE // MANDORLA // FRAGOLA // FRUTTI DI BOSCO
LIMONE // PESCA*

COPPA PICCOLA // 7,50 COPPA GRANDE // 9,00

COPPA CIAMPINI // 11,50
CIOCCOLATO, CREMA, NOCCIOLA, PISTACCHIO, MARRON GLACES

COPPA CIAMPINI ESTIVA // 11,50
CREMA, FRAGOLINE, FRUTTI DI BOSCO, VISCIOLE, MELONE O PESCA

TARTUFO AL CIOCCOLATO // 9,00

MINOCONO // 3,50 TARTUFINO // 3,50

SGROPPINO // 7,00 LIMONE E VODKA // MANGO E VODKA
AFFOGATO AL CAFFE // 8,50

PASTICCERIA
PORZIONE DI PASTICCERIA MIGNON // 6,00
PORZIONE DI BISCOTTERIADATE // 5,50
TARTELLA DI CREMA PASTICCIERA E FRAGOLINE // 6,00
TARTELLA CREMA PASTICCIERA E PINOLI // 6,00

TIRAMISU // 6,00

CHEESECAKE NUTELLA // FRUTTI DI BOSCO // 6,00

PIZZA E NUTELLA // 10,00

MACEDONIA DI FRUTTA // 7,00 CON GELATO E PANNA // 9,00
FRUTTI DI BOSCO // 7,00 CON GELATO E PANNA // 9,00




PIZZE ROSSE

MARGHERITA CLASSICA // 10,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico

MARGHERITA CIAMPINI // 13,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala (a crudo), scaglie di Parmigiano, Basilico

MARINARA // 10,00
Pomodoro, Origano, Olio Evo

NAPOLI // 12,50
Pomodoro, Mozzarella, Alici

CIRCE // 14,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala (a crudo), Prosciutto crudo, Olive

CAPRICCIOSA // 14,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto crudo, Funghi, Olive, Uovo, Carciofini

DIAVOLA // 13,00
Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante

BISMARK // 13,00
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Uovo alla Bismark, Guanciale

AMATRICE // 12,50

,/<\ Pomodoro, Guanciale, Pecorino, Pepe

&7  PARMIGIANA // 13,00

\f: :I Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Melanzane, Parmigiano, Basilico

<> PRIMAVERA // 14,00 2
,/(\ Pomodoro, Mozzarella di Bufala (a crudo), Rughetta, Tonno, Pomodorini, Olive .
>< FAVIGNANA // 13,50 ‘
\/ Pomodoro, Tonno, Rughetta, Capperi

< Y POSILLIPO // 12,50

"L Pomodoro, Alici, Basilico, Origano, Olive, Capperi

PIZZE BIANCHE

FIORI E ALICI // 13,00
Mozzarella di Bufala, Fiori di Zucca, Alici

QUATTRO FORMAGGI // 13,50
Mozzarella di Bufala, Caciotta Tartufata, Provola, Parmigiano

TARTUFO // 14,00
Mozzarella di Bufala, Caciotta Tartufata, Funghi, Pepe




CIAMPINI BIANCA // 13,50
Mozzarella di Bufala, Patate, Prosciutto cotto, Caciotta Tartufata

BOSCAIOLA // 13,50

Mozzarella di Bufala, Funghi, Salsiccia
L'AQUILA // 13,50

Mozzarella di Bufala, Broccoletti, Salsiccia

CAFONA // 13,50
Mozzarella di Bufala, Salsiccia, Provola, Rosmarino

ROMA // 13,50
Mozzarella, Uovo sbattuto, Guanciale, Pecorino, Pepe

BOLZANO // 13,50
Mozzarella di Bufala, Speck, Provola, Pomodori secchi

SACHA 2.0 // 13,00 Y
Mozzarella, Stracciatella di Bufala, Fiori di Zucca, Pomodorini confit, Pecorino

GORGONZOLA // 13,50
Mozzarella di Bufala, Gorgonzola, Radicchio, Noci

CONTADINA // 13,00
Mozzarella di Bufala, Mela, Pecorino o Gorgonzola, Miele, Noci

SCOPELLO // 13,00

Mozzarella, Stracciatella di Bufala, Bottarga di Tonno, Pomodorini confit, Pepe

VEGETARIANA // 12,50
Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Funghi, Radicchio

FOCACCE

CAPRESE // 13,00
Mozzarella di Bufala, Pomodorini confit, Rughetta, Olio Evo

SAN PAOLO // 14,00
Stracciatella di Bufala, Salmone, Rughetta, Olio, Sale, Pepe

LISBONA // 13,50

Stracciatella di Bufala, Alici, Menta

BRONTE // 13,50

Stracciatella di Bufala, Mortadella, Pistacchi

CHIANA // 13,50
Bresaola, Rughetta, Parmigiano, Olio Evo

VEGAN // 12,50
Broccoletti, Pomodorini confit, Olive, Noci
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PIZZERIA

FOCACCE RIPIENE

MARE DEL NORD // 13,50
Salmone, Brie, Rughetta, Pesto di Basilico

GENOVA // 12,50
Mozzarella di Bufala, Patate, Salsiccia, Pesto di Basilico

FIRENZE 2.0 // 14,50
Roast Beef, Pomodorini confit, Rughetta, Parmigiano

CIOCIARA // 12,00
Mozzarella di Bufala, Broccoletti, Olive

BOLOGNA // 12,50
Mortadella, Provola, Pistacchi, scorza di Limone

PROVENZA // 12,50
Provola, Speck, Brie

CORTINA // 12,50
Fontina, Prosciutto crudo di Parma, Rughetta

BOTTE // 12,50
Provola, Speck, Zucchine

PARMA // 12,50
Mozzarella di Bufala, Prosciutto crudo di Parma, Olive Taggiasche

CASCIA // 12,50
Mozzarella di Bufala, Pomodorini confit, Prosciutto cotto, Maionese

CREMONA // 12,50
Stracchino, Rughetta, Prosciutto crudo di Parma

PONZA // 12,50
Tonno, Pomodorini confit, Maionese

SIBILLA // 12,50
Mortadella, Caciotta Tartufata

LEONESSA // 12,50

Mozzarella di Bufala, Patate, Speck
PANCETTA // 12,50

Stracchino, Pancetta Arrotolata

CASTELLUCCIO // 11,50
Mozzarella di Bufala, Zucchine, Melanzane, Radicchio

SALMONE // 13,50
Salmone, Rughetta, Robiola

LIGHT // 12,00
Bresaola o Tacchino, Robiola

S ERNCSESCSCSESECES OIS CNES
/ \ / \ /‘1‘}\ /} \\ / ‘}_\__-:__:/{ \\\ AN \\ /. 4 “




INSALATE
N

CIAMPINI // 16,50
Tonno, Uovo, Mozzarella, Carciofini, Olive, Mais, Parmigiano

DI POLLO // 16,50
Pollo, Insalata mista, Maionese fatta in casa

DI TACCHINO // 16,50
Tacchino, Caciofini, Olive taggiasche, Pinoli, Insalata

CAPRESE // 16,50
Mozzarella lavorata a mano e pomodorini Pachino

CALIFORNIANA // 16,50
Arance, Avocado, Ananas, Mozzarella, Formaggio dolce, Olive
taggiasche, Noci, Insalata

BRASILIANA // 16,50
Avocado, Gamberetti, Salsa Rosa e Pomodorini

SALMONE // 16,50
Salmone, Robiola, Avocado

BRESAOLA E ROBIOLA // 16,50
Bresaola, Rucola, Robiola, Ananas

NIZZARDA // 16,50
Patate bollite, Fagiolini, Uovo, Tonno e Alici

VIRGINIA // 16,50
Rucola, Uovo, Carote, Avocado, Mais

DI FETA // 16,50
Feta, Lattughino, Olive, Pachino, Cetriolo

INSALATA "TUA" // 16,50
Con gli ingredienti sopra elencati, a propria scelta

GASTRONOMIA
N7

TRAMEZZINI // 3,50
CROISSANTS // 5,50

PIZZA ROMANA // 5,50

CLUB SANDWICH // 7,50
TOAST // 5,50

CHEESE & STEAK TOAST // 7,00
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CUCINA

£ N¢
X7
(Z/ W -
&2 FRITTI SUPPLI' ROSSO : Pomodoro, Mozzarella, Basilico // 2,50
zti ;’9(50[0 SUPPLI' NERO : Riso nero, Ragu di carne, Mozzarella // 2,50
E()i\il 01;;’ 0oy SUPPLI' BIANCO : Cacio e Pepe // 2,50

e
Ve ) FIORE DI ZUCCA con Alici e Mozzarella // 2,50
S0 FILETTO DI BACCALA' // 3,50
EN

&2
& \\‘wANTIPASTI FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA // 11,00

Q\ /) FOCACCIA CON POMODORINI, OLIO EVO, ORIGANO,
BASILICO E CAPPERI // 12,50

FOCACCIA CON STRACCIATELLA DI BUFALA, ALICI
E MENTA // 13,50

BRESAOLA, RUGHETTA, PARMIGIANO // 16,50

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA LAVORATA
A MANO // 16,50

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO, CON BURRO E
PANE TOSTATO // 17,50

SELEZIONI DI SALUMI (per due) // 16,50
SELEZIONI DI FORMAGGI (per due) // 16,50

?w

| PRIMI LA NOSTRA SCELTA DI PASTA FRESCA ALL'UOVO :
Mezze Maniche - Tonnarelli - Tagliolini - Fettuccine

\S\w )

POMODORO E BASILICO // 11,50
f< ?_g PESTO // 11,50

75 CACIO E PEPE // 11,50

/J AMATRICIANA // 12,50

i‘,{; CARBONARA // 12,50

&P GRICIA // 12,50

7

& & RAGU' ALLA BOLOGNESE // 12,50

CA£7 SN

SORRENTINA // 12,50

LASAGNA AL RAGU' // 12,50

VELLUTATA DI VERDURE CON MOUSSE DI ROBIOLA // 12,50

PROPOSTA DEL GIORNO //

S ENCSENCSESEI LY
‘\K /{7 &\r/)k&( & \g‘\ /Z)‘\\//) 1% \/E‘n\/f’ \.\2
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CUCINA
%

£ 5
_-‘.‘ SECONDI OMELETTE DI UOVA BIOLOGICHE // Prosciutto e Mozzarella i
Spinaci e Mozzarella // Funghi e Mozzarella // 11,50

UOVA BIOLOGICHE ALLO SPECK // 11,50

ROAST BEEF CON PACHINO E RUGHETTA // 16,50
HAMBURGER DI MANZO AL PIATTO (due pezzi) // 16,50
HAMBURGER DI TACCHINO AL PIATTO (due pezzi) // 16,50
SALMONE* SCOTTATO CON INSALATINA // 19,00
BISTECCHINA DI POLLO CON GUACAMOLE // 16,50
ENTRECOTE DI MANZO CON VERDURE // 19,00
STRACCETTI DI VITELLA CON PACHINO // 16,50
PROPOSTA DEL GIORNO //

PIZZA PIZZABURGER // 16,50
- BURGER Hamburger di Manzo, Formaggio, Pomodoro, Insalatina
con contorno di Patate arrosto

PIZZABURGER DOPPIO // 18,50
Doppio Hamburger di Manzo, Formaggio, Pomodoro, Insalatina
con contorno di Patate arrosto

PIZZABURGER DI TACCHINO // 16,50
Burger di Tacchino, Formaggio, Pomodoro, Insalatina
con contorno di Patate arrosto

PIZZABURGER DI POLLO // 16,50
Petto di Pollo grigliato, Guacamole, Pomodoro, Insalatina
con contorno di Patate arrosto

Extra

- Pancetta // 0,50

- Uovo all'occhio di bue // 1,00
- Caciotta Tartufata // 1,00

. CONTORNI PATATE ARROSTO // 7,00

| PATATE FRITTE // 7,00 (Solo dopo le 18:00)
VERDURE GRIGLIATE // 7,00
BROCCOLETTI RIPASSATI // 7,00
FAGIOLINI ALL'AGRO // 7,00

prodotto trattato con abbatumento termico a temperatura negatlva
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BOLLICINE ALLA MESCITA !

Prosecco DOCG Canevel - "Setage" 7,50
"Otello” Nero di Lambrusco Ceci 9,50
Franciacorta DOCG Fario - Brut 10,00

Champagne Ruinart - Brut 14,00

BOLLICINE IN BOTTIGLIA
Trento DOC "Saro Franca" G.F.Fendi

Ca'del Bosco - Cuvee Prestige
Trento DOC Rosé "Saro Franca" G.F.Fendi
Champagne Bollinger - Special cuve

Champagne Ruinart Rosé - Brut

BIANCHI ALLA MESCITA b
Pinot Grigio "Bottega Vinai" 7,00

Chardonnay "Famiglia Ciampini" Lazio 7,00
Ribolla Gialla Friuli DOC "Dorigo" 8:50

Gewurztraminer "St. Michael Eppan” 9,50

BIANCHI IN BOTTIGLIA
"Chicca" Vermentino G.F.Fendi 2019

Riesling "St. Michael Eppan”" 2019

"Cometa" Menfi DOC Planeta 2019

Trebbiano d'Abruzzo BIO Emidio Pepe 2018
Soave Classico DOC "La Rocca" Pieropan 2019

Cervaro della Sala Antinori 2019

Pl
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Supplemento per accompagnamento di mini gastronomia : 2 € a persona
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ROSSI E ROSE ALLA MESCITA ®

Merlot "Famiglia Ciampini" Lazio 7,00
Chianti Classico "Poggio degli Uberti" 7,00
Negramaro Rosé "Spaccafico” 7,00
Dolcetto d'Alba "Prunotto” 9,50
Brunello di Montalcino "Pradelle” 9,50

ROSSI E ROSE ALLA MESCITA
Humus BIO Montepulciano d'Abruzzo DOP Rupicapra 2019

Barolo DOCG Della Marmora 2015
Idillio Maremmano G.F.Fendi 2019
Franz Hass Pinot Nero DOC 2017
Amarone della Valpolicella Bertani 2016
La Vite "Lucente"” Toscana IGT 2017
Habemus San Giovenale Lazio IGT 2016

Barolo DOCG Prunotto 2017

BIRRE ALLA SPINA

Menabrea Bionda

20 cl
5,00
BIRRE IN BOTTIGLIA

Nastro Azzurro, Menabrea, Messina, Peroni, Heineken,

Birra ROMA Bionda "Pilsner" 4,9% - 33cl

Birra ROMA Rossa "Red Ale" 6,3% - 33cl

Birra ROMA "IPA" 5,0% - 33cl

‘Na Biretta Forte "Blond Ale" 7,0% - 33cl

Schneider Weissbier "Helle Weisse" 4,9% - 50cl

Blue Moon "Belgian White" 7,0% - 33cl

PEVETLY z_\ff\*/\/\'/){\/‘\/\v\s ®
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30
30
30
48
48

30
45
48
60
65
70
85
90

40 cl
7.50

6,00
7,00
7,00
7,00
7,00
8,50
7,00

Supplemento per accompagnamento di mini gastronomia : 2€ a persona
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COCKTAIL CIAMPINI
Una variazione del Negroni, creata da Angelo Ciampini per Gary

Cooper nel 1953. Gli ingredienti preferiamo tenerli segreti...
// 12,00%

SPRITZ CIAMPINI
Come sopra, con aggiunta di Prosecco Millesimato // 12,00%

NEGRONI
Gin, Campari, Vermouth Rosso // 12,00*

NEGRONI SBAGLIATO
Campari, Vermouth Rosso, Prosecco Brut // 12,00*

SPRITZ
Bitter Aperol o Campari, Prosecco, soda // 11,50*

HUGO
Sciroppo di Sambuco, Prosecco, Menta, soda // 11,50*

MOJITO
Rum bianco, Lime, Zucchero di canna, Menta, Soda // 11,50*

/éf
N MOSCOW MULE
&2 Vodka, Lime, Gingerbeer // 11,50*
D BELLINI
< > Prosecco, succo di Pesca // 11,50*
< :3 ROSSINI
/\ Prosecco, succo di Fragola // 11,50%
€y BLOODY MARY
N Vodka, Succo di pomodoro, Limone, Tabasco, Worchester sauce,

sale, pepe // 12,00*

ANALCOLICO CIAMPINI
Le nostre granite di frutta miscelate con spremuta d'arancia e pompelmo

// 12,00%

ANALCOLICO SASA
Ananas, Limone, Zenzero // 9,00%*

k1] prezzo include un accompagnamento di mini gastronomia
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GIN TONIC

TANQUERAY London Dry - Regno Unito // 12,50%
BOMBAY London Dry - Regno Unito // 12,50%
BULLDOG London Dry - Regno Unito // 14,00%
HENDRICK'S Distilled gin - Regno Unito // 16,00%
GIN MARE Distilled gin - Spagna // 16,00%*

I DISTILLATI
N7

WHISKY E  JACK DANIEL'S - USA // 10,00

WHYSKEY JOHNNIE WALKER BLACK 12Y - Scozia // 10,00
BULLET BOURBOUN - USA // 10,00
LAPHROAIG 10Y - Scozia // 13,00
TALISKER SKY - Scozia // 13,00
OBAN 14Y - Scozia // 15,00
LAGAVULIN - Scozia // 18,00
JOHNNIE WALKER GOLD - Scozia // 18,00

RUM APPLETON SIGNATURE BLEND - Jamaica // 12,00
ZACAPA 23y - Guatemala // 15,00

VODKA MOSKOWSKAYA - Russia // 10,00
GREY GOOSE - Francia // 13,00
BELVEDERE - Polonia // 15,00

TEQUILA ESPOLON BLANCO - Jalisco // 10,00
Messico ESPOLON REPOSADO - Jalisco // 10,00
DON JULIO REPOSADO - Jalisco // 15,00

MEZCAL NUESTRA SOLEDAD - Oaxaca // 15,00
Messico ILLEGAL REPOSADO - Oaxaca // 18,00

GRAPPE, POLI BIANCA // 8,00

AMARI e POLI BARRIQUE // 10,00

LIQUGRI NCELLO 8

Italia O /7 B.00
AMARO DEL CAPO // 8,00

MONTENEGRO // 8,00

AVERNA // 8,00

RUPES // 8,00

*Il prezzo include un accompagnamento di mini gastronomla
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